
ユワキヤ醤油株式会社

ＯＥＭ商品開発についての概要

お問い合わ
せ 

•お問い合わせ頂きまして、2営業日以内にご返信致します。 

•返信ない場合、お手数ですが下記連絡先まで直接お電話ください。 

•商品概要、こだわり、コンセプトを記載ください。 

•（例）～を使って、～と同じ感じで、オリジナルのレシピを使ってetc... 

打合せ 

•お問い合わせ内容を基に打ち合わせ致します。 

•⇒設備や許可の関係上、ご希望に沿えない場合がございます。 

•⇒必要に応じて、原料やレシピを支給頂きます。 

•⇒調味料メーカーの視点から、商品化の可否、実現可能性等についてご提案致します。 

•試作回数減少の為に、打合せで方向性のすり合わせが非常に大事になります。 

サンプル作
成 

•方向性が決定したら、サンプル作成に入ります。 

•⇒ 試作代 / 1回 / ¥5,000+税 /  別途原料等実費 

•分析「菌検査」（任意）…サンプルを用いて菌検査を実施致します。（別途実費）約2週間程度かかります。 

評価 / 味決
定 

•試作サンプルの評価をお願い致します。 

•以降、納得するまでサンプル作成工程となります。 

•サンプル作成回数の平均は約3回です。  

ラベル、容器、
キャップ選定 

•味が決定しましたら、商品を入れる容器とキャップ、商品表現のラベルを選定/作成に入ります、 

•容器・デザイン等、ご希望ございましたらご提示ください。 

•ラベル裏表示 ： 食品表示法等に関する、ラベル裏面表示は弊社で対応致します。 

•分析 ： ラベル裏表示に関しまして、栄養成分分析が基本的に必要になります。（別途実費） 

•容器に関して ： ご希望教えて頂きますと、弊社で調査致します。 

•デザインに関して ： 弊社からデザイナーの紹介も可能です。 

ラベル、容器、
キャップ確定 

•ラベル：1枚or2枚（裏表）、何色使用するか、ラベルの質感etc...などで金額が変わります。 

•容器：容量の種類数、瓶orPET、特殊品（化粧品使用のような瓶）etc..など.によって金額が変わります。 

•その他、一度の製造量等で金額が変わります。 

•上記を打合せしながら、商品概要を決定していきます。 

製造ロット確
定/最終御見

積算出 

•以上を踏まえ、最終御見積を算出。 

•確認後発注を紙面で頂きまして、本製造へと移ります。 

初回本製造 

•少量でのサンプル作成と、大量での本製造は、若干風味等差が出る場合がございます。 

•青果を大量に使用する場合、青果由来の誤差が発生する可能性がございます（味、色、量など） 



ユワキヤ醤油株式会社
取締役

門脇　裕一郎
tel : 097-597-0238
fax : 097-597-0239
info@yuwakiya.net

以上がＯＥＭ製造の流れになります。
その他、ご不明点等ございましたら、以下連絡先までお問い合わせ下さい。

最終評価 

•初回本製造を通じて出来上がった商品を最終的に評価頂きます。 

•想定と異なった点（出来高など）は、この時点で打合せいたします。 

•最終分析：菌検査と賞味期限分析（別途実費） 

規格書作成 

•商品出店や展示会等で求められる、規格書を作成しご提出致します。 

販売協力 

•販売ルート構築まで、弊社ＷＥＢサイト等で販売協力も可能です。 


